NABIDKA SKUPINOVYCH MENU HOTELU VLTAVA
Zdakladni menu é 180, -K¢é
A
Hovézi vyvar s masem a nudlemi, pecivo

150 Selska veprovd pecené, poddvand s houskovym, zeli
Ovocny knedlik s tvarohem, mdslem a cukrem

B
Jiho¢eskad bramboracka se Zampiony, pecivo
150 Smazeny veprovy rizek poddvany s bramborovym saldtem, citrdn
Pala¢inka s ovocem a $lehackou

c
Sunkovd rolka s kienovou lehackou, pedivo
150 Hovézi gulds, poddvany se Spekovym knedlikem
Livance s cukrem a skorici

D
Vegetaridnsky saldt s vejcem, pecivo
250 Dusend brokolice se syrovou omackou, poddvand s varenym bramborem
Tvarohovy $lehany krém s ovocem

ALTERNATIVA HLAVNICH JIDEL /moznost zdmény hlavniho chodu v menu/
150 Kapr na zeleniné, poddvany s petrzelovym bramborem
150 Kureci smés s pérkem nivou, poddvand s ryzi

Vybérova menu a 210, -K¢
A
Jemnd pastika s brusinkami a mandlemi, pecivo
Vybér z pokrma:
150 Rybi filé smaZené, poddvané s domdcim bramborovym saldtem
nebo
150 Zvérinovy gulds s houbami, poddvany se Spekovym knedlikem
Jablkovy zdvin se $lehackou

B
KFupavy zeleninovy saldt, pecivo
Vybér z pokrma:
200 Grilovand krkovi¢ka, poddvand s pedivem, kifenem, horlici a feferonkou
nebo
150 Kureci pldtek s ananasem a syrem, poddvany s ryzi a hranolky
Jiholeskd palacinka s povidly

(@]

Zvyhodnény ndpojovy baliéek /vybér z ndpojd/:
G 32,-CZK /Budvar 12° nebo vino, nealko, kdva, ¢aj/
G 40,- CZK /0,04 Becherovka nebo 0,1 Cinzano, 0,05 Campari, 0,15 sekt/

Platba v EUR je moZnd, kurzy se prepoéitdvaji na zdkladé platného denniho kurzu CNB.
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Jihoéeska menu a 230, -Ké

A
Bramborovd polévka, pecivo
250 Jiholeskd basta
/ uzené, veprové, klobdsa, zeli, variace knedlika /
Ovocny knedlik s cukrem a tvarohem

B
Zelnd polévka s klobdsou, pelivo
200 Kriti steak s bylinkovym mdslem, petrzelkové brambory
Jablkovy zdvin se $lehackou

c
Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky, pecivo
200 Svickovd na smetané, poddvand s houskovym knedlikem, citron, brusinky, Slehacka
Staroleské jablecné palacinky s tvarohem

ALTERNATIVA HLAVNICH JIDEL /moznost zdmény hlavniho chodu v menu/
250 Jemnd zeleninovd smés dusend, poddvand s petrzelkovym bramborem
250 Pstruh pani mlyndrky, poddvany s petrzelkovym bramborem
200 Jemnd kureci smés poddvand s ryzi a hranolky

Menu mimorddnych prileZitosti @ 560, -K¢

A
0.1 Cinzano Bianco s cukrovou krustou a citronem
Uzeny losos poddvany s medovo-hor¢icovou omdé kou, banketka
Krdlovsky hovézi vyvar s kofiakem a jemnou zeleninou, pecivo
300 Trojbarevny copdnek na syrové omdéce s bylinkami, poddvané
s bramborovymi kroketami a $peclemi, brusinky
/ vepFovd panenka, kufeci a krdti prsa /
Syrovd roldda plnénd Sunkovou pénou a Cerstvym ovocem
0,1 3umivé vino ..Bohemia brut"

B
0,02 Becherovka
Roastbeefové rolky Waldorf, poddvané s opecenym toastem
Cibulova polévka se syrovym nokem, pecivo
200 Rybi duo (losos a canddt s citrénovym peprem v saldtovém lizku),
poddvany s petrzelkovym bramborem, citron
Zmrzlinovd ,bomba" bohaté obloZend ovocem
0,04 Metaxa

s
s

Zvyhodnény ndpojovy baliéek /vybér z ndpojd/:
G 32,-CZK /Budvar 12° nebo vino, nealko, kdva, ¢aj/
G 40,- CZK /0,04 Becherovka nebo 0,1 Cinzano, 0,05 Campari, 0,15 sekt/
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NABIDKA RAUTU, BUFE
S IBBD DG IBBD DI IBBD DG IBBD DI

&
Bufé pivovarské 370, -

Skladba bufé: - Sunka, debrecinka, saldm Herkules
- Syr Eidam, syr uzeny
- Raj¢e plnéné trenou nhivou,syrovd rolka s pazitkovym krémem
- Sunkovd rolka s kienovou $leha&kou s
- Veprovy rizek smaZeny, bramborovy saldt _ﬁj;’f“"l;—'
- 6ulds Budvar, $pekovy knedlik ;
- Saldt jarni s nivou, saldt michany
- Papriky, raj¢ata, okurky, drezink
- Roldda 3lehackovd, zdvin jablkovy |
- Pecivo, kdva filtrovand, &aj N

Bufé Vltavské 430, -
Skladba bufé: - Bramborovd polévka
- Syrovd rolka s pazitkovym krémem, unkovd rolka s kfenovou
- Sleha&kou, rajée plnéné tfenou nivou
- Sunka na kosti, hoi&ice, kien, okurka
- Kapri filet na slaniné, brambor petrzelkovy
- Zvérinové ragl na ving, $pekovy knedlik, ryze
- Veprova kyta, houskovy knedlik, zeli hldvkové
- Zelny saldt s kirenem, saldt mrkvovy s jablky
- Saldt okurkovy s kysanou smetanou
- Kureci Fize€ky, bramborovy saldt
- Kold¢ky, zdvin jablkovy
- Syr Madeland, Hermelin
- Saldm Sunkovy, Polican
- Roldda kureci - za studena
- Jablka, hruky, bandny, vino hroznové
- Pedivo
- Kdva filtrovang, éaj

Bufé Jakuba Kréina 470, -
Skladba bufé: - Rybi polévka s osmaZzenou houskou
- Filet ze pstruha na mandlich, morska $tika nha kminu, brambor petrzelkovy
- Kufeci ragl se zeleninou, dusend ryze
- Brokolice se syrovou omackou
- Saldt rybi ze sled’l, krabi koktejl, matjes uzeny v oleji,
- Kapr marinovany
- Syrovd a saldmova misa
- ObloZené vejce s lososem, s kavidrem
- Rajéata, paprika, okurky, saldt hldvkovy, dresink
- Kold¢ky kdva filtrovang, éaj
- Jablka, hrusky, bandny, vino hroznové
- Pecivo
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Bufé slddka Heideho 580, -
Skladba bufé: - Bramborovd polévka, silny hovézi vyvar se zeleninou
- Roastbeefové rolky Waldorf
- Vejce s kavidrem, $piz syrovo-ovochy
- Humrovy koktejl,syr Eidam, Madeland, Hermelin, Niva
- Sunkovd roldda, syrovd roldda s poli¢anem
- Tepld $unka na kosti, hor€ice, kien, kyseld okurka
- Veprové medailonky s chiestem, brambor petrzelkovy
- Krliti prsa na ananasu, ryZe dudend, brambordéky rajéata, papriky, okurky, saldt hldvkovy
- Dresinky
- Okurka plnénd bulharskym saldtem, paprika plnénd francouzskym. saldtem,
- Ananas, maliny, pomerance, jablka, bandny, hroznové vino
- Roldda $lehackovd s jahodami
- Kdva filtrovand, ¢aj

Na zdkladé VaSeho préni Ize pripravit dali varianty pokrmi a bufetu v riznych cenovych kategoriich.
Bufety pripravujeme pro skupiny nad 20 osob

SPECTALNI NABIDKA PRO CAS MIMO OBED A VECERE
Néco k pivu

Vv

Zdkladni nabidku Ize roz$irit po dohodé, dle prdni zdkaznika.

200 g Budvarsky gulds s kienem, peéivo 160,-K¢
200 g Domdci uzené s kifrenem a hor¢ici 125,-Ké
200 g Pdrek s krenem a horcici 72,-K¢
200 g Pdrecky v guldSové $t'dvé 79,-Ké
120 g Hermelin smaZeny, brusinky, tatarskd omdcka 92 ,-Ké
200 g Syrové prkénko 92 ,-K¢

Nabidka snidani

MoZnost poddvdni snidani od 8:00 hod. - pouze na zdkladé predchozi objedndvky, minimdlné ti pracovni dny pred akci.
Pro skupiny nad 20 osob.

Snidané formou teplého a studeného bufetu 150, - K&
Saldm Sunkovy, Herkules, Eidamsky syr, Madeland, michand vejce, pdrecky, horlice, bramborovd polévka, mdslo,
porcovany med a dzem, jogurt, corn-flakes, $triidl, ovoce, peéivo, kdva, &aj, mléko, juice, voda

HOTEL VLTAVA**** SYMFONIE POHODY NA BREHU LIPENSKEHO JEZERA
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